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Luksuzan prostor za nezaboravne proslave u Beogradu
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- HLADNO PREDJELQO

-Njeguska prsuta

-Zlatiborska budimska kobasica
-Zlatiborska svinjska prsuta
-Crnogorski kulen

-Zlatiborski suvi vrat

-Sjenicki sir u maslinovom ulju sa
sudZuk paprikom ili belim lukom
i maslinama

-Mladi zlatiborski kajmak

-Feta sir

-Paprika u pavlaci

-Gorgonzola

-Sir Karavan

-Kackavalj

-Pita sa sirom

-Pita sa zeljem

-Pita sa mesom

-Pita sa sampinjonima
-Spanska pita

-Rolat sa spanacem, krem sirom i paprikom
-Slana torta sa piletinom i kasino hadevom
-Rolat sa paprikom, fetom, sunkom i kackavaljem

-Pileca salata sa narom d
-Biftek salata

-Spanska salata

-Salata sa morskim plodovima

CORBE I SUPE

-Teleca ¢orba sa muskatnim orahom i mirodijom
-Pjleca ¢orba sa povréem

-Paradajz supa

-Pjleca ili goveda supa sa rezancima



TOPLA PREDJELA

I GLAVNA
JEL

-Sarmice od zelja ili sarme od
kiselog kupusa

-Domadi lingvini u umaku od
sumskih pecuraka

-Pohovane palacinke u tartar sosu

-Panirani pileci file punjen
sunkom i sirom, kroketi

-Curetina u gorgonzoli i
pirinac sa povrécem

-Pileci batak i karabatak sa grozdem
i pire krompirom

-Rolovani kare sa bukovacom i suvim
sljivama, grilovano povrce

-Mlada junetina ispod saca sa
krompirom i mediteranskim zacinima

-Dimljena pastrmka i crni rizoto

-Mlado ¢cacansko pecenje sa
domacim renom

Sopska, Kupus, Miks zelene salate, Kapreze salata, Pe¢ena paprika

Kiflice, Kajzerice, Domace lepinjice, Domaca proja
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KAFE | TOPLI NAPICI

Domaca kafa
Espresso
Macchiato
Cappuccino
Nes kafa (classic, 2ul, 3ul)
Cajevi

VODA

Vrnjci negazirana 1L
Vrnjci gazirana 1L

GAZIRANI SOKOVI

Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Fanta
Schweppes Tonic
Schweppes Bitter Lemon
Sprite

NEGAZIRANI SOKOVI

PomorandZa (dus)
Jabuka
Breskva

Borovnica
Ananas




'{r

Pt PIVA
v Zajecarsko
Jelen
Tuborg
EOy Sci LIKERI | APERITIVI
Gorki list
% Vermut
Campari
Crni rum
VISKI Martini

Odabrati 2 od ponudenih

Johnnie Walker
Ballantine’s
Jameson

VINA - VINARIJA ALEKSIC

Belo vino — Sevdah
Chardonnay - Bonaca
$ : Crno vino — Nostalgija
ZESTOK‘{'\ PICA Rose vino — Mozaik
Domacda Sljivovica
Domaca Viljamovka
Domacda Kajsija
Domada Dunja

Medovacéa
Rakija od maline KOKTELI
Domacda loza Blue Lagoon
Vinjak Mojito
Gordon’s Gin Sex on the Beach
Smirnoff Vodka Tequila Sunrise
Tekila Mai Tai
Long Island
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POKLON
KUCE

-Staklena kula sa 15 kg sveZeg voca
-Sampanjac (kupa na ogledalima uz tortu, oko 100 ¢asa)

-4 VELIKA VULKANA 0
-SUVI LED (VAZI SAMO ZA VENCANJA)

U CENU MENIJA UKLJUCENO JE

-Protokol svadbene sveéanosti i osoba zaduZena za organizaciju
-Saveti i pomo¢ pri odabiru pratecéih usluga (uz ekskluzivne popuste)
-Welcome drink i posluZenje aperitiva pored fontane
-Izrada tlocrta i raspored stolova

-Stampa spiska gostiju sa dekorisanim stalkom
-Hostesa za docek i pomoc¢ pri smestaju gostiju
-Profesionalno i uniformisano osoblje

-Kutak za mladence i ukrasena kutija za poklone
-Sampanjac za mladenaéki sto

-Numerisanje i dekoracija stolova

-Wi-Fi u celom restoranu

-Dekorativna i indirektna rasveta

-DJ, trubadci i bina za muzic¢are

-Profesionalno ozvucenje i agregat (u slué¢aju nestanka struje)
-Vegetarijanski i veganski meniji po Zelji

-Organizacija smestaja gostiju u obliZznjim hotelima (uz popuste)
-Parking sa video nadzorom

-Vreme trajanja proslave: 8 sati (moguc produZetak uz doplatu)

VAZNE INFORMACIJE

-Deca do 8 godina - besplatno (potrebno prijaviti zbog mesta u sali)
-Deca 8-12 godina - 50 % cene menija

-Deca 12+ godina — pun iznos

-Muziéari imaju status kao i gosti

-U cenu nije ukljuéen PDV

-Plaéanje u dinarskoj protivvrednosti po srednjem kursu NBS
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Pita Maravica 9 / Beograd
Sajt: newluxevents.rs
E mail: newluxevent@gmail.com
Instagram: newluxeventscenter
Telefon: + 381 60 71 71153



